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50 Lander beliefert
Zaltech mit
Gewlrzmischungen.
Warum jetzt Osterreich
interessant wird — und
es fur Mitarbeiter Sauna
und Naturteich gibt.

REGINA REITSAMER

MOOSDORF. Schinken, Eier,
Miisli, Friichte: Ob Firmenchef
oder Produktionsmitarbeiter, der
Arbeitstag beginnt bei Zaltech in
Moosdorf fiir alle gleich — mit
dem gemeinsamen Friihstiick um
8.30 Uhr. Nur dass es fiir die Pro-
duktionsmitarbeiter bereits die
erste Pause ist, sie sind schon ab 6
Uhr morgens im Werk. ,,Unsere
Stérke ist, ein Familienunterneh-
men zu sein, mit kurzen Ent-
scheidungen und extrem schnel-
ler Umsetzung®, sagt Firmenchef
Helmut Gstohl. ,Es ist wie in je-
der Familie auch: Mit dem ge-
meinsamen Friihstiick ist schon
viel gekldrt, was an dem Tag pas-
sieren muss.“

Gstohl hat das 1988 von Horst
Zalto—daher der Name Zaltech -
in Anthering gegriindete Unter-
nehmen im Jahr 2000 zunéchst
als Geschiftsfiihrer, wenig spater
ganz iibernommen. Schon da-
mals entwickelte man Gewilirz-
mischungen, vor allem fiir die
Fleischindustrie. In der kennt
sich Gstohl aus. Zwar habe er als
Sohn Vorarlberger Spar-Kaufleu-
te in Gotzis zunéchst mit der Ein-
zelhandelslehre begonnen, dann
aber in einem gréReren Spar-Be-
trieb in die Fleischabteilung ge-
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Jeden Donnerstag
Eisbaden in der Firma

wechselt, diese Lehre dazu ge-
macht und in Deutschland eine
Fleischtechnikschule  besucht.
Uber Jahre war er als Berater fiir
die Fleischindustrie tétig, ob in
Finnland, Estland oder Kanada.
Der Gewiirzmarkt in Oster--

reich und Westeuropa sei damals
schon stark besetzt gewesen, vor
allem in Salzburg mit Wiberg in
der Stadt oder Raps in Obertrum.
Daher habe sich Zaltech — damals
noch mit 590 Tonnen Jahrespro-
duktion — auf Osteuropa konzen-
triert. Mittlerweile produziert
und entwickelt man in Moosdorf
6000 Tonnen Gewiirzmischun-
gen fiir die Lebensmittelindust-

Kirbiskernol aus dem Innviertel
Zaltech setzt auf Fitness — und eigenen Anbau

130 Mitarbeiter beschéftigt Zal-
tech. Fitnessstudio, Sauna, Na-
turbadeteich: Mitarbeiter-Bene-
fits werden groBgeschrieben.

Eingestiegen ist man auch in die
eigene Gewlirzeproduktion. Auf
18 Hektar Land baut man Korian-
der und Ingwer an. Gerade ge-
erntet wurden Kurbisse - fiir das
vermutlich erste Kiirbiskernél
aus dem Innviertel.

rie und das fiir 50 Lander welt-
weit, ob Asien, Siidamerika oder
den Mittleren Osten. ,Es geht
um guten Geschmack, im wiirzi-
gen Bereich”, sagt Gstohl. Sei es
die Barbecue-Geschmacksrich-
tung fiir eine Nussmischung —
»Da geht es nicht nur um Salz
und Paprika, sondern auch da-
rum, wie das auf der Nuss haften
bleibt“ —, die Pfeffermischung fiir
den Schmelzkise im McDo-
nald’s-Burger oder die Wiirzmi-
schung fiir Frankfurter der nahe
gelegenen Metzgerei Ablinger.
130 Mitarbeiter beschiftigt
Zaltech heute. 2017 ist man von
Anthering ins benachbarte Ober-

Fitnessstudio fiir
die Mitarbeiter.
SN/ZALTECH

Osterreich iibersiedelt. ,Einen
Bauplatz auf der griinen Wiese,
mit Feldern ringsum, auf denen
wir auch eigene Produkte anbau-
en konnen, das haben wir in
Salzburg nicht gefunden®, sagt .
Gstohl. Die Firmenzentrale in
Moosdorf hat heute nicht nur ei-
nen weitldufigen Naturteich. ,,Ei-
nen Loschteich hitten wir laut
Feuerwehr ohnehin errichten
miissen, da haben wir gleich ei-
nen Schwimmteich eingeplant.”
Nicht nur in der Sommerhitze
konnen Mitarbeiter baden. Ab
sofort trifft sich wieder der harte
Kern jeden Donnerstag nach
Dienstschluss zum Eisbaden,
sagt Michaela Chevant-Gstohl,
im Familienbetrieb ist die Toch-
ter fiir Vertrieb zustindig. Auch
Fitnessstudio, Sauna und Nap-
ping-Room fiir das Mittags-
schldfchen stehen Beschiftigten
zur Verfiigung. ,Unsere Mitar-
beiterinnen und Mitarbeiter sind
unsere Stirke. Wenn man fiir Le-
bensmittelhersteller Geschmack
entwickelt, geht es um Vertrauen
und Emotion.“ Punkten kdnne
man mit Teich, Forellenzucht
und Fischerhiitte freilich auch
beiKunden, die man zur Produkt-
entwicklung einlédt.
Mittlerweile baut man auch



selbst Gewiirze an. 18 Hektar
Land in der Nachbarschaft hat
man gekauft. Ein benachbar-
ter Landwirt baut hier fiir Zal-
tech Kiimmel und Koriander
an. Frisch geerntet hat man zu-
letzt Kiirbisse. 1600 Kilo Kiir-
biskerne sollten heuer 600 Li-
ter Kiirbiskernol ergeben. Pro-
biert habe man das bereits im

Vorjahr. ,Das Ergebnis ist sen-.

sationell”, ist Helmut Gstohl
von der Kiirbisernte aus dem
Innviertel iiberzeugt.

Fiir die Zaltech-Produktion
sind die Kiirbiskernélmengen
freilich zu gering. Hier kommt
eine Zaltech-Tochter ins Spiel.
2018 ist Gstohl mit 80 Prozent
bei Spiceworld eingestiegen,
20 Prozent hilt weiter Lukas
Walchhofer, der mit seinem
Team in Salzburg-Gnigl an Ge-
wiirzmischungen fiir Gastro
und Privatkunden tiiftelt. Den
Namen hat man mittlerweile
auf ,stay spiced“ verdndert.
»Wir brauchen einen Namen,
der weltweit funktioniert”,

Wir haben kurze
Entscheidungswege
und sind sehr
schnell.”

Helmut Gstdhl, Firmeninhaber

sagt Gstohl. Spiceworld sei in
vielen Lindern bereits urhe-
berrechtlich geschiitzt, auch
mit den Spice Girls wollte man
nicht konkurrieren. = Produ-
ziert werden die ,,stay spiced“-
Déschen — ob italienisch, fiir
Fisch oder asiatisch — bei Zal-
tech in Moosdorf. '
Der Kernmarkt Osterreich
ist mittlerweile auch fiir
Zaltech mit seinem Angebot
fiir Lebensmittelindustrie und
Fleischer interessant, betont
Gstohl. Hintergrund sei, dass
die Konkurrenz — ob Wiberg
oder Raps — heute in ausldn-
dischen Hiénden ist. Hier kon-
ne man als Osterreichisches
Familienunternehmen jetzt
punkten. Machte man vor we-
nigen Jahren noch 99 Prozent
des Umsatzes im Ausland,
sind es heute 95 Prozent. ,In
Osterreich wollen wir noch
zulegen.“ :
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Bremst das Gaste-Offi-Ticket
jetzt die Salzburg Card aus?

SALZBURG-STADT. Die Salzburg
Card fiir die Stadt Salzburg gibt es
als 24-, 48- und 72-Stunden-Vari-
ante. Im Preis inkludiert ist neben
dem Besuch einer Reihe von
Sehenswiirdigkeiten sowie Ver-
giinstigungen fiir Kulturveran-
staltungen auch die Benutzung
des Offi-Verkehrs in der Stadt
Salzburg — mit Ausnahme der
S-Bahn. Nun verzeichnet die Nut-
zung der von der stadteigenen
Tourismusgesellschaft und meh-
reren Partnern herausgegebenen
Karte heuer bisher einen Riick-
gangvon 9,5 Prozent.

Liegt es am im Mai eingefiihr-
ten Guest-Mobility-Ticket, fiir
das Ubernachtungsgiste auto-
matisch eine Mobilitdtsabgabe
bezahlen miissen und damit
auch die Offis benutzen kénnen?
277.000 solcher Guest-Mobility-
Tickets sind bis Ende August in
der Stadt Salzburg ausgestellt
worden — das entspricht etwa ei-
nem Drittel aller Ankiinfte. Ein
Zusammenhang mit dem Riick-
gang der Salzburg Card ldsst sich
angesichts fehlender Daten nicht
herstellen — dazu brauchte es
eine entsprechende Géstebefra-
gung. Der fiir Tourismus ressort-
zustindige SPO-Biirgermeister
Bernhard Auinger sieht die gene-
rell um sich greifende Sparsam-
keit und nicht das Mobilitdtsti-
cket als Hauptgrund fiir den
Riickgang. Naheliegend ist die
Schlussfolgerung jedoch allemal.
Beate Kassner, Geschiftsfiihrerin
der stadteigenen Tourismusge-
sellschaft TSG, sieht mehrere
mogliche Ursachen: Neben dem
Giste-Offi-Ticket und dem allge-
meinen Sparverhalten auch ein
Riickgang bei Salzburger-Land-
Card-Inhabern. Zur Erklirung:
Wer diese wahlweise sechs oder
zwolf Tage giiltige Bundesland-
Gistekarte erwirbt, kann zwi-
schen einem Tag GrofRglockner-
Hochalpenstrafle und den Leis-

tungen einer 24-Stunden-Salz-

burg-Card fiir die Stadt wihlen.
Fiir Neos-Gemeinderat Lukas
Rupsch steht fest: ,Die Salzburg
Card scheint in ihrer jetzigen
Form iiberholt und muss drin-

gend modernisiert werden, um
attraktiv zu bleiben. Das neue
Guest-Mobility-Ticket verdrangt
anscheinend zunehmend die
Salzburg Card — und damit ein
wichtiges Instrument zur Unter-
stiitzung unserer Kultur- und
Veranstaltungsbetriebe.“ Nun sei
der Moment, die Salz-
burg Card neu zu den-
ken - digital, flexibel 4

und zeitgemiR. o)

An der Digitalisie-

rung des Angebots ar-
beiten TSG und die be-
teiligten Partner bereits.
Den aktuellen Riickgang
empfindet Kassner als ,noch im
Rahmen“. Zudem sei Salzburg
mit dieser Entwicklung ,,nicht al-
lein auf weiter Flur“. Auch einige
deutsche Stddte seien von einer
solchen Entwicklung betroffen.
Das Giste-Mobilitétsticket sei je-
denfalls ,richtig und wichtig” fiir
die Tourismusstadt Salzburg —
genauso wie Kassner es fiir rich-
tig hilt, die Offi-Benutzung wei-
terhin als Leistung in der Salz-
burg Card zu behalten. Schlief2-
lich gebe es auch Tagesgiste, die
sich eine 24-Stunden-Salzburg-
Card kaufen wiirden und das Of-

Seit Mai zahlen
Ubernachtungs-
gdste eine Mobi-
litdtsabgabe und —
kdnnen dafiir die
Offis benutzen.
SN/ROBERT RATZER .

fi-Angebot nutzten. Die Tendenz
im Oktober lasse im Vergleich
zum Vorjahr zudem kein Minus
bei der Géstekarte erwarten.
~Wir sind sehr zufrieden mit
der Salzburg Card“, betont Kass-
ner. Die Preise fiir die Karte wur-
den zuletzt Anfang Juli erhoht.

. Wir sind sehr
zufrieden mit der
Salzburg Card.” .

Beate Kassner,
Geschaftsfiihrerin Salzburg
Tourismus Gesellschaft snists

Die 48- und 72-Stunden-Karten
(fiir Erwachsene aktuell 37 bzw.™
42 Euro) wurden um jeweils ei-
nen Euro teurer—der Preis fiir die
24-Stunden-Karte (31 Euro) stieg -
um drei Euro, um die Giste in
Richtung 48-Stunden-Karte zu
bringen. Und das scheine auch zu
funktionieren. Denn wéhrend
der Riickgang der Nutzung der
24- und 72-Stunden-Karte zwolf
bis elf Prozent betrug, waren es

_bei der 48-Stunden-Karte nur

fiinf Prozent weniger. Nun gelte
es, die Karte wieder mehr in§”
Schaufenster zu stellen. sts



